COMO HACER UN FOOD TRUCK ECONMICO

CoMOo HACER UN FOOD TRUCK ECONE] MIC@S UNA PREGUNTA QUE MUCHOS EMPRENDEDORES SE HACEN AL CONSIDERAR INICIAR UN
NEGOCIO EN EL EMOCIONANTE MUNDO DE LA COMIDA SOBRE RUEDAS. ESTE ART CULO TE GUIAR A TRAV S DE LOS PASOS
NECESARIOS PARA PONER EN MARCHA TU PROPIO FOOD TRUCK SIN ROMPER EL BANCO. DESDE LA PLANIFICACI N INICIAL HASTA LA
ELECCI N DEL EQUIPO ADECUADO, AQU ENCONTRAR S TODA LA INFORMACI N NECESARIA PARA CONVERTIR TU IDEA EN UNA
REALIDAD.

1. INVESTIGACIP] N Y PLANIFICACI[?] N INICIAL

ANTES DE LANZARTE A LA AVENTURA DE CREAR UN FOOD TRUCK, ES FUNDAMENTAL REALIZAR UNA INVESTIGACI N EXHAUSTIVA
Y UNA PLANIFICACI N ADECUADA. ESTO TE AYUDAR A ENTENDER EL MERCADO Y A DESARROLLAR UN PLAN DE NEGOCIO S LIDO.

1.1. CONOCER EL MERCADO

INVESTIGA SOBRE LA COMPETENCIA EN TU REA Y DEFINE TU NICHO. PREG NTATE:

e {QUP] TIPO DE COMIDA SE VENDE EN OTROS FOOD TRUCKS?
e ¢CU[P] LES SON LOS PRECIOS PROMEDIO?

o ¢QUP] HORARIOS Y UBICACIONES SON MP] S POPULARES?

EsTa INFORMACI N TE PERMITIR IDENTIFICAR OPORTUNIDADES Y DESARROLLAR UN CONCEPTO NICO QUE SE DESTAQUE.

1.2. CREAR UN PLAN DE NEGOCIO

ELABORAR UN PLAN DE NEGOCIO ES FUNDAMENTAL PARA GUIAR TUS PASOS Y ATRAER INVERSORES. ESTE DOCUMENTO DEBE
INCLUIR:

e UN RESUMEN EJECUTIVO

UnA DESCRIPCI N DEL NEGOCIO

UN AN[P] LISIS DE MERCADO
o [UN PLAN DE MARKETING

® PROYECCIONES FINANCIERAS

2. PRESUPUESTO Y FINANCIAMIENTO

UNO DE LOS ASPECTOS M S IMPORTANTES AL INICIAR UN FOOD TRUCK ECON MICO ES ESTABLECER UN PRESUPUESTO CLARO Y



BUSCAR LAS MEJORES OPCIONES DE FINANCIAMIENTO.

2.1. ESTABLECER UN PRESUPUESTO

DETERMINA CU NTO DINERO NECESITAS PARA INICIAR TU NEGOCIO, INCLUYENDO:

o COMPRA O ALQUILER DEL CAMIP] N

® EQUIPAMIENTO Y UTENSILIOS DE COCINA
® |_ICENCIAS Y PERMISOS

® |NGREDIENTES Y SUMINISTROS INICIALES

e PUBLICIDAD Y MARKETING

DESPU S DE ESTABLECER TU PRESUPUESTO, ASEG RATE DE INCLUIR UN MARGEN PARA IMPREVISTOS.

2.2. BUSCAR FINANCIAMIENTO

EXPLORA DIFERENTES OPCIONES PARA FINANCIAR TU FOOD TRUCK. ALGUNAS ALTERNATIVAS SON:

1. AHORROS PERSONALES

2. PrRP| STAMOS BANCARIOS

3. INVERSORES PRIVADOS

4. SUBVENCIONES PARA EMPRENDEDORES

5. CROWDFUNDING

ELIGE LA OPCI N QUE MEJOR SE ADAPTE A TUS NECESIDADES Y SITUACI N FINANCIERA.

3. ELEGIR EL CAMI[P] N ADECUADO

LA ELECCIP] N DEL CAMI[P] N ES UNO DE LOS PASOS M[P] S CRUCIALES EN LA CREACI[] N DE UN FOOD TRUCK. AQU[P] TE MOSTRAMOS
c[?] MO HACERLO DE MANERA ECONP| MICA.

3.1. COMPRAR O ALQUILAR

CONSIDERA SI ES M S RENTABLE COMPRAR O ALQUILAR UN CAMI N. CADA OPCI N TIENE SUS VENTAJAS Y DESVENTAJAS!

o CoMPRAR: MAYOR INVERSI N INICIAL, PERO PUEDES PERSONALIZARLO Y USARLO A LARGO PLAZO.



* ALQUILAR: MENOR COSTO INICIAL, PERO PUEDE RESULTAR M S CARO A LARGO PLAZO.

3.2. BUSCAR OPCIONES DE SEGUNDA MANO

INVESTIGA EN EL MERCADO DE VEH[P] CULOS USADOS. MUCHAS VECES, PUEDES ENCONTRAR CAMIONES EN BUEN ESTADO A PRECIOS
MP] S BAJOS. ASEG[P] RATE DE VERIFICAR:

e EL ESTADO DEL MOTOR Y LA TRANSMISIP| N
e EL SISTEMA EL[Y] CTRICO

o A CARROCER A Y EL INTERIOR

4. EQUIPAMIENTO Y UTENSILIOS DE COCINA

EL EQUIPAMIENTO ES CLAVE PARA EL FUNCIONAMIENTO EFICIENTE DE TU FOOD TRUCK. AQU TE DEJAMOS ALGUNOS CONSEJOS
PARA ADQUIRIRLO DE MANERA ECON MICA.

4.1. EQuiPAMIENTO B[f] SIico

ASEG RATE DE CONTAR CON EL SIGUIENTE EQUIPAMIENTO ESENCIAL:

FREIDORAS

PLANCHA O PARRILLA

REFRIGERADOR

UTENSILIOS DE COCINA (CUCHILLOS, SARTENES, ETC.)

CONTENEDORES PARA INGREDIENTES

4.2. COMPRAR DE SEGUNDA MANO O ALQUILAR

AL IGUAL QUE CON EL CAMI N, CONSIDERA ADQUIRIR EQUIPAMIENTO DE SEGUNDA MANO. MUCHOS RESTAURANTES CIERRAN Y
VENDEN SU EQUIPAMIENTO A PRECIOS REDUCIDOS. TAMBI N PUEDES ALQUILAR UTENSILIOS ESPEC FICOS QUE NO NECESITES
USAR TODO EL TIEMPO.

5. LICENCIAS Y PERMISOS

ANTES DE COMENZAR A OPERAR, NECESITAS ASEGURARTE DE CUMPLIR CON TODAS LAS NORMATIVAS LOCALES.



5.1. INVESTIGAR LOS REQUISITOS LEGALES

CADA CIUDAD Y PA S TIENE SUS PROPIOS REQUISITOS PARA OPERAR UN FOOD TRUCK. INVESTIGA SOBRE:

® |_ICENCIAS DE ALIMENTOS

PERMISOS DE SALUD

® | ICENCIAS COMERCIALES

PERMISOS DE ESTACIONAMIENTO

5.2. CUMPLIR CON NORMATIVAS DE SALUD

ES CRUCIAL CUMPLIR CON LAS NORMATIVAS DE SALUD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA. ASEG RATE DE TENER UNA COCINA LIMPIA Y
SEGUIR BUENAS PR CTICAS DE MANIPULACI N DE ALIMENTOS.

6. ESTRATEGIAS DE MARKETING

UN BUEN MARKETING ES ESENCIAL PARA ATRAER CLIENTES A TU FOOD TRUCK. AQU HAY ALGUNAS ESTRATEGIAS EFECTIVAS Y
ECON[?] MICAS.

6.1. PRESENCIA EN REDES SOCIALES

UTILIZA PLATAFORMAS COMO INSTAGRAM, FACEBOOK Y TIkT Ok PARA PROMOCIONAR TU FOOD TRUCK. PUBLICA FOTOS
ATRACTIVAS DE TUS PLATOS Y COMPARTE HISTORIAS DETRPP] S DE TU NEGOCIO. CONSIDERA LAS SIGUIENTES ACCIONES:

o CREAR UNA P GINA DE FACEBOOK PARA ANUNCIOS Y PROMOCIONES.
e USAR INSTAGRAM PARA MOSTRAR TUS PLATOS Y EL PROCESO DE COCINA.

® INTERACTUAR CON TUS SEGUIDORES Y RESPONDER A SUS PREGUNTAS,

6.2. PARTICIPAR EN EVENTOS Y FESTIVALES

Busca EVENTOS LOCALES, FERIAS Y FESTIVALES DONDE PUEDAS INSTALAR TU FOOD TRUCK. EsTo No soLo TE DAR
VISIBILIDAD, SINO QUE TAMBI N TE AYUDAR A CONSTRUIR UNA BASE DE CLIENTES LEALES.

7. GESTI[?] N FINANCIERA Y CONTROL DE COSTOS

UNA VEZ QUE TU FOOD TRUCK EST EN MARCHA, ES VITAL MANEJAR TUS FINANZAS DE MANERA EFECTIVA.



7.1. LLEVAR UN REGISTRO DE INGRESOS Y GASTOS

UTILIZA HERRAMIENTAS DE CONTABILIDAD PARA LLEVAR UN CONTROL DETALLADO DE TUS FINANZAS. ESTO TE AYUDAR A
IDENTIFICAR REAS DONDE PUEDES REDUCIR COSTOS Y AUMENTAR TUS M RGENES DE GANANCIA.

7.2. OPTIMIZAR LA COMPRA DE INGREDIENTES

COMPRA INGREDIENTES A GRANEL Y BUSCA PROVEEDORES LOCALES PARA MANTENER LOS COSTOS BAJOS. ESTABLECE
RELACIONES DURADERAS CON TUS PROVEEDORES PARA OBTENER MEJORES PRECIOS Y OFERTAS.

ConcrLusiP] N

CREAR UN FOOD TRUCK ECON MICO ES UN DESAF O, PERO CON LA PLANIFICACI N ADECUADA, UN PRESUPUESTO CONTROLADO
Y ESTRATEGIAS DE MARKETING EFECTIVAS, PUEDES LOGRARLO. RECUERDA QUE LA PASI N POR LA COMIDA Y EL SERVICIO AL
CLIENTE SON CLAVES PARA EL XITO. EMPIEZA HOY MISMO A LLEVAR A CABO TU SUE O DE TENER UN FOOD TRUCK Y DELEITAR
A TUS CLIENTES CON DELICIOSOS PLATILLOS.

FREQUENTLY AskeD QUESTIONS

dCU[P] L ES EL PRIMER PASO PARA INICIAR UN FOOD TRUCK ECON[P] MIco?

EL PRIMER PASO ES REALIZAR UN ESTUDIO DE MERCADO PARA IDENTIFICAR LA DEMANDA DE PRODUCTOS EN TU REA Y DEFINIR TU

MEN[?] .

dQUP] TIPO DE LICENCIA NECESITO PARA OPERAR UN FOOD TRUCK?

NECESITAR S OBTENER UNA LICENCIA DE NEGOCIO LOCAL Y UN PERMISO DE SANIDAD, AS COMO CUMPLIR CON LAS
REGULACIONES DE SEGURIDAD ALIMENTARIA.

dCP] Mo PUEDO REDUCIR COSTOS AL COMPRAR UN FOOD TRUCK?

CONSIDERA COMPRAR UN FOOD TRUCK USADO EN LUGAR DE UNO NUEVO, Y BUSCA OPCIONES DE FINANCIAMIENTO O LEASING
PARA MINIMIZAR LA INVERSI N INICIAL.

dQUP] TIPO DE EQUIPO ES ESENCIAL PARA UN FOOD TRUCK?

LOS EQUIPOS ESENCIALES INCLUYEN UNA PARRILLA, FREIDORA, REFRIGERADOR, UTENSILIOS DE COCINA Y UN SISTEMA DE
ALMACENAMIENTO.

dC[P] Mo PUEDO MANTENER BAJOS LOS COSTOS DE OPERACI[?] NP

PUEDES HACERLO OPTIMIZANDO EL MEN PARA REDUCIR DESPERDICIOS, COMPRANDO INGREDIENTES A GRANEL Y GESTIONANDO
EFICAZMENTE EL PERSONAL.

dES NECESARIO TENER UN MEN[P] EXTENSO EN UN FOOD TRUCK?

No NECESARIAMENTE. UN MEN LIMITADO PERO BIEN EJECUTADO PUEDE SER M S ATRACTIVO Y F CIL DE MANEJAR.



dCUP] L ES LA MEJOR MANERA DE PROMOCIONAR MI FOOD TRUCK?

UTILIZA LAS REDES SOCIALES Y CREA UNA P GINA \WEB PARA INFORMAR SOBRE TU UBICACI N, MEN Y HORARIOS; PARTICIPA EN
EVENTOS LOCALES PARA AUMENTAR TU VISIBILIDAD.

dQUP] TIPO DE COMIDA ES M[P| S RENTABLE PARA UN FOOD TRUCK?

PLATOS QUE SON F CILES DE PREPARAR Y QUE TIENEN UN MARGEN DE BENEFICIO ALTO, COMO HAMBURGUESAS, TACOS O
COMIDA R PIDA, SUELEN SER M S RENTABLES.

dC[] Mo PUEDO ENCONTRAR EL MEJOR LUGAR PARA ESTACIONAR M| FOOD TRUCK?

INVESTIGA REAS CON ALTA AFLUENCIA DE PERSONAS, COMO PARQUES, EVENTOS Y ZONAS COMERCIALES, Y ASEG RATE DE
TENER LOS PERMISOS NECESARIOS PARA OPERAR ALL .

dQUPF] ERRORES COMUNES DEBO EVITAR AL INICIAR UN FOOD TRUCK ECONP] Mico?

EVITA NO INVESTIGAR EL MERCADO, SUBESTIMAR LOS COSTOS DE OPERACI N Y NO TENER UN PLAN DE NEGOCIO CLARO QUE
INCLUYA ESTRATEGIAS DE MARKETING.
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